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和歌山県紀の川市は八朔生産量日本一。紀の川市が進める市内事業者のマッチング事業に

より、規格外の紀の川市産八朔（紀の川はっさく）を使用した和菓子が開発されました。 

３月６日は市内中学校、３月１５日には市内小学校の給食で全児童生徒に提供します。 

児童生徒には、地産地消により地域の特産品に関心を持ってもらうことを期待するととも 

に、紀の川市が目指す「フルーツを核とした地域経済活性化」においては、市内事業者間連

携による名産品の創出により、当事業がより活性化することを期待しています。 

 なお、３月９日に初めて開催するマルシェ「ATTO!MARCHE HASSAKU FESTIVAL」において、

一般の方に販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

八朔生産量日本一！和歌山県紀の川市産八朔を使用した新商品 

【本件に関する問い合わせ先】 

和歌山県 紀の川市役所 農林商工部商工労働課 岩橋 北山 

TEL：0736-79-3901 FAX：0736-77-0917 E-MAIL：k030500-001@city.kinokawa.lg.jp 

■商品名…「daifuku 839」（ダイフクハチサンキュー） 

■給食提供日…３月６日（水）市内中学校、３月１５日（金）市内小学校 

■価格…未定 

「daifuku 839」を市内小中学校給食で提供！ 

事業者紹介 

・株式会社山崎屋（紀の川市名手西野 348-1） 

 戦後より紀の川市で営業する和菓子製造卸売店 

・株式会社八旗農園（紀の川市桃山町元 266-3） 

 桃の生産及び加工を主におこなっており、今回は八朔をピューレ

に加工し提供 

 

経緯 

市内企業とのヒアリングにおいて、地域の果物を使用した商品を

開発したいという要望を受けマッチングをおこない実現。補助金

の活用により学校給食への提供が可能となりました。 

 

八朔の餡子をもちもちの大福

で包んだ今までにない爽やか

な味わいです。 


